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Jetzt lernen Sie eine ganz andere Seite der Wirtschaft kennen. 
Wie fühlt es sich für Sie an, die Geschäftsführung Ihres Famili-
enunternehmens mit dem Aufbau eines Start-ups zu tauschen? 

Shopping ist heute mehr denn je digital und Herbivore Hub nun 
auch eine weitere spannende Plattform. Wie hat sich Ihr ganz 
persönliches Einkaufsverhalten in den letzten Jahren verän-
dert? Kann man digital native lernen? 

DR. TINA INGWERSEN-MATTHIESEN 
ÜBER DIE GRÜNDUNG IHRER NEUEN 
VEGANEN GENUSSPLATTFORM

„VEGANER ESSEN 
NICHT TROCKENE 
BLÄTTER!“

Es handelt sich nicht direkt um einen Tausch. Ich bin im Oktober 2020 aus der BORCO Geschäfts-
führung und dem operativen Geschäft ausgestiegen und gleichzeitig im BORCO Beirat eingestiegen, wo 
ich den Platz meines Vaters als Beiratsvorsitzende eingenommen habe. So bin ich immer noch mit BORCO 
eng verbunden. Mein Start-up sehe ich auch als Familienunternehmen. Meine beiden erwachsenen Kinder 
Lukas und Lea bauen es zwischen ihrem Bachelor- und Masterstudium zusammen mit mir auf. Ich bin 
sehr stolz darauf, dass beide sich entschieden haben, mich beim Aufbau von Herbivore Hub zu unterstüt-
zen. Ein Unternehmen von Null an aufzubauen, ist ein ganz großartiges Gefühl zumal auch alle Bereiche 
wie Marketing, Finanzen, Logistik, IT usw. zu steuern sind. 

Ich kaufe schon seit Jahren ergänzend online ein. Ich kaufe zwar zum Ende der Woche meine alltäglichen 
Basis-Lebensmittel klassisch im Einzelhandel, aber besondere Delikatessen shoppe ich online. Da kann 
ich sie am leichtesten fi nden und die Vielfalt ist groß. Ich lasse mich von tollen Onlineshops gerne inspi-
rieren und nehme mir viel Zeit dafür und das unabhängig von Öffnungszeiten.
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Sie ernähren sich seit 3 Jahren vegan, Ihre Familie macht zum 
Teil mit und immer mehr Freunde und Bekannte denken dar-
über nach, es Ihnen gleich zu tun. Wie wichtig ist Ihnen, dass 
vegane Ernährung zum Genuss wird? 

Ausblicke in die Zukunft – wo sehen Sie Herbivore Hub in fünf 
Jahren? 

Vor 5 Jahren startete mein Weg zur veganen Ernährung und seit 3 Jahren ernähre ich mich komplett 
vegan. Dass vegane Ernährung einen Genuss darstellt, ist mir sehr wichtig! Ich möchte mit Herbivore Hub 
und meinen Produkten zeigen, dass die vegane Ernährung keinen Verzicht bedeutet. Sicherlich verzichtet 
man als Veganer auf tierische Produkte, aber gleichzeitig lernt man so viele neue Lebensmittel und Zu-
bereitungsweisen kennen. Man gewinnt, auch was den Genuss angeht, so viel mehr als dass man verliert. 
Bei vielen Menschen besteht das Vorurteil, dass Veganer nur „trockene Blätter“ essen und ihre Speisen 
nicht mehr genießen können. Diesem Vorurteil möchte ich mit Herbivore Hub entgegenwirken. Veganer 
essen nicht trockene Blätter. Die vegane Ernährung bietet eine unendlich hohe Aromenvielfalt und selbst 
alte, liebgewonnene Gerichte, wie Burger, Nudeln mit Rahmsauce oder Bolognese und Frikadellen mit 
Bratensauce, können ohne Aromen-Einbußen genau so lecker vegan zubereitet werden. 

In  5 Jahren sehe ich Herbivore Hub als Big Player im veganen E-Commerce und als führende Inspira-
tionsplattform im Bereich veganer Kulinarik. Außerdem möchte ich das Portfolio eigener Produkte unter 
der Dachmarke Herbivore weiter ausbauen und damit über die Grenzen Deutschlands hinaus Konsumen-
ten mit veganen Köstlichkeiten verzaubern.
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Verführerisch sinnlich und kraftvoll wie Mutter Natur! Diese vegane Bratensauce be-
steht zu 100% aus natürlichen, pfl anzlichen Zutaten wie Sojakochcreme, Zwiebeln, 
Tomatenmark, Kakao, Sellerie, Rotwein und Steinpilzen. Dabei sind die Gewürze das 
Geheimnis. Mit ihrem vollmundigen Geschmack und ihrer samtigen Textur passt sie 
ideal zu traditionellen und festlichen Gerichten wie veganen Braten, Rouladen und 
Seitansteaks. Auch ein Genuss zu zahlreichen Gemüse- und Pilzgerichten. Einfach 
im Topf unter Rühren langsam erwärmen.

VEGANE BRATENSAUCE
GROUNDBREAKING 
GRAVY
VEGANE BARBECUE SAUCE
PASSIONATE DEVIL

Dr. Tina Ingwersen-Matthiesen: „Vorbild für unsere Bratensauce ist ein Rezept 
von meiner Mutter. Sie hat früher zu Braten immer eine Bratensauce auf Basis des 
Fonds gekocht, die durch die Zugabe von fl üssiger Sahne cremig war und mit Rotwein 
verfeinert wurde. Meine Mutter hat die Sauce immer sehr lange einköcheln lassen, bis 
sie dickfl üssig und cremig war. Diese Sauce war meine Lieblingssauce - nirgendwo 
war sie köstlicher und cremiger. Ich freue mich, eine nun ähnliche und so köstliche und 
hochwertige Sauce immer griffbereit und vor allem in veganer Form kreiert zu haben.“ 
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Durchschnittliche Nährwerte pro 100g

Energie  397 kj / 95 kcal
Fett  4,8g
davon gesättigte Fettsäuren 0,53g
Kohlenhydrate 11,3g
davon Zucker  1,4g
Eiweiß   1,6g
Salz   3,45g

Preis und Bezugsquellen 

Herbivore Groundbreaking 
Gravy vegane Bratensauce 
je 240 ml Flasche 7,99 €
Bezugsquellen:
im eigenen Onlineshop   
www.herbivore-hub.de
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Passionate Devil – Teufl isch gut! Diese fruchtig-pikante Barbecue Sauce ist ein 
Muss für jeden Grillabend. Sie besteht zu 100% aus natürlichen, pfl anzlichen Zu-
taten wie Orangensaft, Zwiebeln, Tomatenmark, Whiskey und dem gewissen Etwas 
durch Kreuzkümmel, Cayenne Chilli und natürlichem Rauch. Durch ihren herzhaften 
Geschmack passt sie ideal zu Seitansteaks, veganen Frikadellen, Tofu-Bällchen und 
Burgern, gebratenen Pilzen und gegrilltem Gemüse. Die hübsche BBQ-Sauce ist ein 
teufl isch schöner Eyecatcher auf jedem Grillbuffet.

Dr. Tina Ingwersen-Matthiesen: „Ich sehnte mich nach einer wirklich köstli-
chen, veganen BBQ Sauce – bisher hatte mir keine 100-%ig zugesagt. Jetzt habe ich 
meine Rezeptur und damit den besten BBQ-Partner ever. Passionate Devil ist fruchtig-
tomatig und ganz natürlich würzig mit einem Hauch Rauch. Damit macht veganes 
Essen noch mehr Spaß und ergänzt seinen wunderbaren Geschmack. Bisher habe ich 
die Sauce regelmäßig selbst gekocht und wenn die Gläser, wie immer viel zu schnell 
leer waren, nachgekocht. Diese Arbeit spare ich mir jetzt, denn endlich gibt es die 
Passionate Devil.“ 
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Durchschnittliche Nährwerte pro 100g

Energie   380 kj / 90 kcal
Fett   1,0g
davon gesättigte Fettsäuren 0,13g
Kohlenhydrate  18,1
davon Zucker  13,2g
Eiweiß   2,1g
Salz   1,98g

Preis und Bezugsquellen 

Herbivore Passionate Devil 
vegane Barbecue Sauce  
je 240 ml Flasche 7,99 €
Bezugsquellen:
im eigenen Onlineshop   
www.herbivore-hub.de


