Es ist angerichtet! Benen-Diken-Hof eréffnet neues ,,KOKKEN

Restaurant & Weinbar“ mitten in der Biike-Woche

Keitum 18. Februar 2026 - Die ,Gourmetinsel* Sylt wird um eine neue
gastronomische Attraktion reicher. Nach einjahriger Bauzeit er6ffnet das hoteleigene
Restaurant ,KOKKEN . Restaurant & Weinbar“ des friesisch-authentischen Benen-
Diken-Hof am Donnerstag, 19. Februar 2026, seinen neuen Standort — nur funf
Gehminuten vom Hotel entfernt in der Keitumer Suderstral’e 40. Der neue Standort ist
spektakular und nicht zu Ubersehen: In der historischen Immobilie des ,Salon 1900¢
einem Reetdachhaus aus dem Jahr 1854, beginnt damit ein nachstes Kapitel
kulinarischer Gastlichkeit in Keitum — punktlich zur Biike-Woche, wenn die beliebte

Nordseeinsel ganz im Zeichen friesischer Traditionen steht.

,ES war ein grof3es Gluck fur uns, dass der ehemalige ,Salon 1900“ uns zur Pacht und
zur Weiterfuhrung der Gastronomie angeboten wurde®, sagt Claas-Erik Johannsen,
dessen Familie seit Uber 50 Jahren den Benen-Diken-Hof mit Hotel, Ferien Domizilen,
Spa, Restaurant & Bar betreibt. ,Mit groRartigen Handwerkern aus unserer Region,
dem Keitumer Architekturbliro Uwe Hansen und der Hamburger Innenarchitektin Anne
van Riesen wurde ein modernes und gleichzeitig warmes neues KOKKEN erschaffen.
Besonders stolz sind wir darauf, dass unser KOKKEN-Team rund um Chefkoch
Lennart Dewies und Restaurantleiterin & Sommeliére Stefanie Windl das neue
Konzept aktiv mitentwickelt hat — und wir es nun gemeinsam zum Strahlen bringen.”
Einige handwerkliche Arbeiten wie zum Beispiel der AuRenanstrich des Gebaudes
starten, sobald es warmer wird — derzeit haben die sehr kalten Wintertemperaturen
Sylt noch zu fest im Griff. ,Zeremonienmeister” aller Gewerke ist Benen-Diken-Hof
Geschaftsfuhrer Johannes Welker, der samtliche Ablaufe bis zum tatsachlichen

Eréffnungstag minutios geplant und begleitet hat.

KOKKEN voller Kunst von Ingo Kiihl

Zur Gesamtplanung gehoren viele grof3e und kleine Details — auch die Frage nach
Beleuchtung, Tisch-Dekoration und Kunst. Frei nach dem Motto ,Warum in die Ferne

schweifen, sieh, die Kunst liegt so nah® kooperieren die Johannsens bei der



kunstlerischen Ausstattung der Gastraume mit dem renommierten Sylter Maler und
Bildhauer Ingo Kuhl, der seine Galerie direkt in der Nachbarschaft betreibt. Nach einer
ausgiebigen kuratorischen Planung finden sich nun 16 Gemalde seiner
Landschaftsmalereien im KOKKEN und sind hier auch kauflich zu erwerben.

Faszinierend, wenn der kulinarische Genuss mit dem des kiinstlerischen verschmilzt.

Frisch. Saisonal. Regional.

Lennart Dewies ist nun seit Uber 10 Jahren fest mit dem Benen-Diken-Hof verbunden,
seit knapp sechs Jahren in der Position des Kiuchenchefs. Erfahrung hat Lennart
Dewies u.a. gesammelt bei 2-Sternekoch Thomas Kellermann im Restaurant Kastell

des Hotels Burg Wernberg in Wernberg-Kaoblitz, wovon seine heutigen Kreationen

profitieren. Seine Kiche steht heute fur Frische, Saisonalitat und Regionalitat. Fleisch-
, Fisch- und selbstverstandlich auch vegetarische Gerichte werden gleichermalen
berucksichtigt. Zwei sorgfaltig komponierte Menus inklusive korrespondierender
Weine stehen zur Auswahl, ebenso wie die Moglichkeit, ganz unkompliziert a la carte
zu speisen. ,Wir mochten, dass sich unsere Gaste bei uns fihlen wie zu Hause — mit
einem unkomplizierten, grolRen Genusserlebnis®, sagt Lennart Dewies. ,Wer unser
KOKKEN liebt — und KOKKEN bedeutet auf Danisch Kiiche — genielt gerne die frische
nordische Kuche sowie die warmherzige offene Kultur unseres Hauses.“ Fur das
Miteinander, Freude und Genuss stehe symbolisch auch der groRe Familientisch im
KOKKEN, an dem 10 Personen Platz finden und gemeinsam genieRen konnen. Auch
hier sei alles trotz des casual Fine Dinings sehr leicht und unkompliziert — bewusst
habe man zum Beispiel auf weil3e Tischdecken verzichtet. Insgesamt stehen den
Gasten 55 Sitzplatze im Restaurant, 10 in der Weinbar und 40 auf der noch

entstehenden Aulienterrasse zur Verfugung.

Historisches Haus — gelebte Freundschaft

Auch der Eigentumer der historischen Immobilie, Alexander Reckendorf, freut sich
Uber die neue Partnerschaft: ,Wir konnen uns kaum einen besseren Pachter unserer

schonen historischen Immobilie vorstellen und freuen uns, unsere Nachbarn als



Geschéftspartner zu wissen. Das KOKKEN wird die Geschichte unseres Hauses
weiterschreiben und damit auch ein Teil der Geschichte unserer schonen Nordseeinsel

sein®, ist sich Alexander Reckendorf sicher.

Am Vorabend der Eroffnung (18. Februar 2026) wird er im kleinen geladenen
Gastekreis feierlich einen besonderen Schlissel an Anja und Claas-Erik Johannsen
Ubergeben — als symbolischer Auftakt fur ein neues Kapitel im Reetdachhaus von
1854.

Offnungszeiten

KOKKEN . Restaurant & Weinbar ist taglich ab 14:00 Uhr gedffnet (Dienstag Ruhetag),
ab der Terrassensaison ab 12 Uhr, die warme Kuche ist bis 21:30 Uhr geoffnet.

Am Nachmittag werden zudem hausgemachte Kuchen serviert — ein neues,

genussvolles Angebot fur Gaste und Sylter gleichermalen.

Die Weinbar ladt mit ausgewahlten Weinen und kleinen Snacks bis 24:00 Uhr zum

Verweilen ein. Regelmalig wird ein ,Wein des Monats® prasentiert.
Pressegesprach & Fototermin

Mittwoch, 18. Februar, 14:00 Uhr

Separate Anmeldung erforderlich

loerke@loerke-pr.com

Adresse:

KOKKEN . Restaurant & Weinbar

Keitumer Suderstrale 40

25980 Keitum auf Sylt

04651 /320 99 99

www.kokken.de



